Chapoutier

DE L'OREE

NOTE GENERALI

Tipologia AOP Ermitage — Demeter
Zona produttiva Ermitage, settore est della colline nel Lieu-dit Les Murets.

Vitigno 100% Marsanne

Composizione del suolo Suoli alluvionali glaciali molto antichi ricchi di
argilla rossa.

Vinificazione Leggera decantazione statica. Pressatura a grappolo intero;
uso moderato di solfiti. Fermentazione principalmente in demi-muids,
foudres (85% di cui 10% nuovi) e in vasche di acciaio inox (15%).

Invecchiamento Affinato sui lieviti per 11 mesi con alcuni batonnage.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo dorato intenso, con riflessi verdi.

Profumo Il naso & molto intenso, con note di pietra calda, caramello, frutta
matura, limone e sfumature floreali di acacia e biancospino.

Sapore Al palato I'attacco & morbido e avvolgente. Il sorso & complesso con
aromi di frutta matura, spezie e note tostate. La persistenza € lunga e il finale
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Abbinamenti Si abbina perfettamente con risotto al tartufo e parmigiano. E %%%EE

Temperatura di servizio 10-12°C UGN DoRIgINE &
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